
 

Ein herzliches „Bainvgnieus“ in unserer InnBAR 

und auf der InnTerrasse.   

Schön, dass Sie da sind! 

Unsere einzigartige Gartenterrasse direkt am Inn und die gemütliche InnBAR mit 

Cheminée-Feuer bieten den perfekten Rahmen für einen schönen Apero oder 

Schlummertrunk. 

Die Drinks-Auswahl ist eine Hommage an die Amerikanischen Speak-easy Bars – 

entstanden während der Prohibition der 1920er. Obwohl die Herstellung, der Konsum 

und der Verkauf von Alkohol verboten war, traf man sich in illegalen Bars, wo vor allem 

harte Spirituosen boomten.  

Destillate aus den USA und seinen Handelspartnern sowie aus dem Alpenraum, spielen 

auch bei uns die Hauptrolle. Sehr gerne reichen wir Ihnen auch unsere kuratierte 

Weinkarte mit feinen Qualitätsprodukten im Offenausschank, als Schöppli oder in 

diversen grösseren Flaschenformaten.  

Viva! 

 



Wir feiern unsere Haus-Aperos! 

  

Nach einem überlieferten Geheimrezept in der Chesa Rosatsch hergestellter Barrel Aged 

Negroni. Sorgfältig gereift im Engadiner Lärchenfass von der Küferei Thurnheer aus Berneck. 

 

Barrel aged Negroni «on the rocks» 8cl 14.5 

Barrel aged Negroni «Spritz» 16.5 

 

Seit 2005 produzieren Corina und Noldi Clalüna in Sils einen feinen Likör aus den kräftigen 

Zapfen der Arve. Ein Spritz, der nach den weiten Wäldern des Engadins duftet. Viva! 

Arven «Spritz» 19.5 

 

 

 



Ein Klassiker der Twenties feiert sein Revival 
Ganz im Geheimen ist der Boulevardier während der Prohibitionszeit in den Goldenen Zwanzigern 

entstanden. Leider und völlig zu Unrecht geriet er dann etwas in Vergessenheit. Nicht bei uns und 

deshalb kümmern wir uns um sein Revival. Der Cocktail ist eine höchst spannende Abwandlung des 

Negroni – anstelle des Gins tritt ein charakterstarker Whisky an seine Stelle. 

Nach feuchtfröhlichen Abenden… 
…empfehlen wir KA-EX! Das innovatives Nahrungsergänzungsmittel wurde von Schweizer 

Forschern für die Einnahme nach dem Alkoholgenuss entwickelt. KA-EX ist ein mit 25 natürlichen 

Inhaltsstoffen wie Elektrolyten, Aminosäuren, Vitaminen, basischen Salzen, Cholin, Zink usw. Es 

hilft dem Körper sich schneller zu regenerieren. Kater adieu! 

Boulevardier Bourbon, Wermuth, Bitter 18 

KA-EX reload 6.5 pro Beutel – Einnahme 1 Beutels vor dem Schlafengehen, Einnahme des 2. Beutels am Morgen nach dem Aufstehen  



Das Beste im Duett mit Fever Tree Tonic Water 

WODKA & TONIC 

Mievlas Wodka (klar) & Mediterranean Tonic 18.5 | Chesa Rosatsch Haus-Wodka (Flasche 50cl à CHF 94) 

Limited Edition Wodka aus Frühstücksbuffet-Brotbrösmeli von der Chesa Rosatsch. Mit Liebe und 

reinem Quellwasser aus Tschierv gebrannt. Hergestellt von Luciano und Gisella Beretta in der Antica 

Distilleria, Val Müstair. 

GIN & TONIC 

GINUIN & Mediterranean Tonic 19.5 | Chesa Rosatsch Haus-Gin, Engadin, Schweiz (Flasche 50cl à CHF 129) 

Unser klarer Haus-Gin – gebrannt als Jahrgangs-Gin seit 2013. Engadiner Craft Gin aus wild wachsenden 

Kräutern, Wurzeln, Wacholder und Bergblumen, sorgfältig gebrannt aus Biosfera Gran Alpin Weizen. 

Hergestellt von Luciano und Gisella Beretta in der Antica Distilleria, Val Müstair. 

ZuGin & Mediterranean Tonic 19 | Zug, Schweiz 

Der sexy Chriesi Gin von fünf Zuger Freunden. Die Kultur der Zuger Chriesi ist rund 600 Jahre alt und 

prägt durch den Chriesianbau sowie einer Vielzahl an Bräuchen und Chriesiprodukten die Identität der 

Region Zug wesentlich mit. Durch die Verwendung von feinsten Zuger Chriesi vom Hotzenhof in Baar 

erhält dieser Gin seine prägnanten Chriesiaromen und authentisch rote Farbe. Nebst den traditionellen 

Zutaten wie Wacholder, schwarzem Pfeffer und Orangenschalen werden Rosen und Randen verarbeitet, 

um das Geschmackserlebnis zu vollenden. Proscht! 



  

Aarver Swiss Pine Dry Gin «Cask» & Mediterranean Tonic 19 | Zürich, Schweiz  
Der Schweizer Arvenbaum spielt bei diesem Gin die Hauptrolle. Durch die Zugabe von Zapfen, Nadeln 

und Holzstückchen erhält die fassgereifte Version des Aarver Gins ein intensives Alpenwald-Aroma. 

Bisbino Gin «Ginger Dry» & Mediterranean Tonic 18.5 | Mendrisio, Schweiz 
Gin Bisbino ist ein handwerklich hergestellter Schweizer Gin aus dem Kanton Tessin. Dank des 

Ingwers, der in den Gärten von Sagno am Fusse des Monte Bisbino angebaut wird, wird dieser Gin 

trocken, weniger krautig, weicher und hat eine leichte Würzigkeit. 

Hendricks Gin & Mediterranean Tonic 18 | Girvan, Schottland 
Dieser Gin, der Lowland Brennerei Girvan im Südwesten Schottlands, ist Kult. Zum einen wegen 

seinem doppelten Destillationsverfahren als auch wegen der unverwechselbaren Botanicals: 

Rosenblüten und Gurke. Er besteht aus 11 Pflanzenstoffen und ist ein fantasievoller und 

ausgesprochen runder Gin mit einem langen, erfrischenden und blumigen Abgang. 

Maharani Irish Gin & Mediterranean Tonic 18.5 | Cork, Irland  
"Wieso nicht einen irischen Gin mit indischen Gewürzen herstellen?", fragte sich Robert, als er bei der 

Hochzeitsplanung mit seiner aus Indien stammenden Verlobten Bhagya in die botanische Welt Keralas 

(Südwesten Indiens) eintauchte. Herausgekommen ist ein würziger London Dry Gin. Destilliert in der 

Rebel City Distillery im ehemaligen Ford-Fabrikgebäude in den Docklands von Cork. 

 



Gereifte Jahrgänge unseres Gins GINUIN  
Der GINUIN (romanisch für «echt») entstand im Jahr 2013 aus dem Wunsch heraus, eine authentische, 

lokale und handgefertigte Spirituose anzubieten. Angelehnt an einen klassischen London Dry Gin 

besteht der GINUIN aus 27 handgepflückten Botanicals von Engadiner Gärten, Wiesen und Wäldern, 

welche in Gran Alpin Berggetreide-Destillat mazeriert und anschliessend in der Spezialitätenbrennerei 

Luciano Beretta in Tschierv GR destilliert wurden. Je nach Jahrgang ist unser GINUIN kräuterig-würzig 

bis frisch-fruchtig.  

Unser damaliger Restaurationsleiter & 

heutiger Wein-Coach Jörg Waldthaler 

sammelte auf seinen Spaziergängen zum 

Lej da Staz und Richtung Val Roseg in den 

Celeriner Wäldern Wacholder, 

aromatische Wildkräuter, Blüten und 

Früchte wie z.B. Enzian, Wiesenthymian, 

Iriswurzel und Preiselbeeren.  

2013 flogen Jörg Waldthaler und Michael 

Stutz mit zwei Flaschen GINUIN nach 

Berlin, um den Rosatsch-Gin den Experten 

des «Mixology» Barfachmagazins zu 

präsentieren. Mit Erfolg! Die Redaktion 

nahm das Premium-Destillat ins Rating 

auf. Eine schöne Anerkennung! 

2013 GINUIN & Mediterranean Tonic 19.5 | Val Müstair 

2013 GINUIN pur, als Digestif 15 | Val Müstair  

2014 GINUIN & Mediterranean Tonic 19.5 | Val Müstair 

2014 GINUIN pur, als Digestif 15| Val Müstair 

2015 GINUIN & Mediterranean Tonic 19.5 | Val Müstair 

2015 GINUIN pur, als Digestif 15 | Val Müstair 

2017 GINUIN & Mediterranean Tonic 19.5 | Val Müstair 

2017 GINUIN pur, als Digestif 15 | Val Müstair 

2019 GINUIN & Mediterranean Tonic 19.5 | Val Müstair 

2019 GINUIN pur, als Digestif 15 | Val Müstair 

 



Internationale Evergreens 

 

Viele geschmuggelte Liköre aus der Zeit der Prohibition waren bitter und schlugen mutigen 

Trinkern auf den Magen. Um die ungeniessbaren Liköre schmackhafter zu machen, mischte man 

verschiedene, meist süsse Zutaten hinzu. Die Grundlage dieser Mischungen war Gin, eine der 

berühmtesten und meistverbreiteten Spirituosen. 

 

White Negroni Gin, Lime-Juice, Limettensaft 18 

Gimlet Gin, Lime-Juice, Limettensaft 18 

Daiquiri Rum, Zuckersirup, Limettensaft 18 

Espresso Martini Espresso, Vodka, Kaffelikör, Zuckersirup 18 

Old Fashioned Whisky, Zucker, Bitter 19 

Manhattan Whisky, Wermut, Bitters 19 
 



Apero Klassiker 

 

 

 

 

DIE ORIGINALE 

Campari 4cl on the rocks/soda/orange 9/11/13 

Martini bianco 4cl on the rocks/soda/orange 9.5/11/13 

SPRITZIG FRISCH 

Negroni Spritz 16.5  

Arven Spritz 19.5 

Aperol Spritz 14.5 

Hugo 14.5 

Giselle Spritz 14.5 

Lillet Wild Berry Spritz 14.5 



Stay sober – alkoholfreie Alternativen 

  
Rebels Gin x Tonic 17.5 

Nogroni 9cl 16.5 

Adam & Uva Premium Traubenshorle 7.5 

Aperol Spritz 14.5 

San Bitter 6.5 

Hugo 14.5 

Giselle Spritz 13.5 

Martini Vibrante 4cl on the rocks/soda/orange 8.5/10/12 

 



Whisk(e)y, Bourbon & Co. 

SINGLE MALT 

Dalmore 4cl 19 | Highlands, Scotch 

Glenfiddich 12 years 4cl 16 | Speyside, Scotch 

Oban 4cl 17 | Highlands, Scotch 

Auchentochan 4cl 19.5 | Lowlands, Scotch 

Lagavulin 4cl 20.5 | Islay, Scotch 

Caol Ila 4cl 16.5 | Islay, Scotch 

 

BLENDED MALT 

Famouse Grouse 4cl 12.5 | Scotch 

Chivas Regal 4cl 13 | Scotch 

Jameson Black Barrel 4cl 13.5 | Irish Whiskey 

Cutty Sark 4cl 9 | Scotch 

Dimple 4cl 13.5 | Scotch 

 

 

 

Glenfarclas 10 years 4cl 17 | Speyside, Scotch 

Dalwhinnie 4cl 16 | Highlands, Scotch 

Glenkinchie 4cl 13.5 | Lowlands, Scotch 

Glengoyne 4cl 16.5 | Highlands, Scotch 

Glenrothes 4cl 19.5 | Speyside, Scotch 

 

 

RYE MASH WHISKEY 

Widow Jane 4cl 25 | New York 

 

 

 



  
BOURBON 

Willet 4cl 34.5 

Noahs Mill 4cl 25 

Bulleit Frontier 10 years 4cl 11 

Woodford reserve 4cl 16 

Knob Creek small batch 9 years 4cl 17.5 

Elijah Craig small batch 4cl 15 

RUM 

Havanna Anejo Especial 4cl 9.5 | Kuba 

Angostura 4cl 21.5 | Trinidad und Tobago 

Millionario 4cl 27.5 | Peru 

INNOVATIVE ENTDECKUNGEN 

Nomad Outland 4cl 14.5 | Schottland & Spanien 

Ein Blended Malt born in Scottland, aged in Jerez! Die 

Grundrezeptur besteht aus über 30 Malt- und Grain Whiskys aus 

den Highlands und der Speyside-Region, die 5 bis 9 Jahre in 

Bourbon-Fässern reifen. Danach reift das Produkt in 

verschiedenen Oloroso-Sherry Fässern, in Jerez, zur Perfektion. 

Nikka Coffey Malt Whiskey 4cl 19.5 | Yoichi, Japan 

Ein Single Malt aus dem Hause Nikka. Er wird zu 100% aus 

gemälzter Gerste hergestellt und in Coffey Stills destilliert. Dies 

verleiht ihm einen fruchtig-süssen Geschmack mit dezenten Noten 

von Kaffee und Rum. 

Suntory Yamazaki 12 Years 4cl 39 | Osaka, Japan 

Der erstklassige Single Malt zeichnet sich durch die Lagerung in 

japanischen, amerikanischen und spanischen Eichenfässern aus. 

Waterford Organic Gaia 2.1 4cl 19.5 | Irland 

Biodynamischer Single Malt aus Waterford von der ersten 

Demeter-Brennerei. Destilliert vom Whiskey-Revoluzzer Marc 

Reynier. 



Edelbrände und Liköre aus dem Engadin 

Gunzwilers feine Fruchtdestillate 

LUCIANO & GISELLA BERETTA, VAL MÜSTAIR 

Fassgereifter Mievlas-Wodka 2cl 12.5 

Gran Alpin Getreide Brand 4cl 17.5 

Betschla da Tschierv Tannzäpfler 4cl 17.5 

Alpen Tschierwsky single malt 4cl 17.5 

Val Müstair Heublumen Likör 4cl 17.5 

Nusin Nusslikör 4cl 17.5 

Gin GINUIN pur 4cl 15 
 

Vieille Pomme / Vieille Williams / Vieille Prune / Vieille Abricotine 

Kirsch Teresa / Merlot Ticino 2cl 14 



Grappa, Marc & Cognac 

GRAPPA 

Grappa Domenis – “für unsere Freunde, aus der Doppelmagnum” braun 2cl 9.5 

Grappa Domenis – “für unsere Freunde, aus der Doppelmagnum” klar 2cl 9.5 

Berta Tra Noi Amarone (braun) / Nebbiolo (braun) / Brunello (braun) 2cl 13 

Levi – Barbaresco 2cl (braun) 12 

Andrea da Ponte Malvasia (klar) / Gran Riserva (braun) / Libera (braun) 2cl 8 / 9.5 / 19 

 

MARC 

Möhr-Niggli, Maienfelder Marc (klar) 2cl 8 

 

COGNAC 

Cognac Davidoff VSOP 4cl 12.5 

Cognac Davidoff XO 4cl 25.5 

 



Zum Dessert oder als Schlummertrunk 

AMARO 

NEPÈTA, Sizilien 4cl 12 – Ein frischer, feinerer Amaro aus Nepitella Blätter (wilde Bergminze) und Zitrone 

Braulio, Veltlin 4cl 5.5 – Amaro alpino di Bormio – der traditionsreiche, kräftige Kräuterlikör aus dem Veltlin 

Amaro Generoso, Tessin 4cl 12.5 – Bio-Amaro aus Kräutern, Blumen und Wurzeln aus dem Valle di Muggio  

Ramazotti, Mailand 4cl 8 – Die internationale Ikone. Aus 33 Kräutern, Gewürzen, Blüten und Früchten 

Averna, Sizilien 4cl 7 – Überlieferte Rezeptur der Mönche des Benediktinerklosters Santo Spirito bei Caltanissetta 

 

LIEBLICH 

Iva da Tschlin 4cl 14.5 
Iva ist nicht nur der Name des Kräuterlikörs, sondern auch die rätoromanische Bezeichnung der Pflanze (dt. Moschus-Schafgarbe), 

aus der Iva in kleinen Mengen hergestellt wird. Alle Produktionsschritte werden von Hand durchgeführt. 

Sciur Limun 4cl 14.5 – Limoncello aus italienischen Zitronen zusammen mit Tessiner Merlot-Grappa in der Schweiz 

hergestellt 

Baileys Original Irish Cream 4cl 8 

Amaretto Disaronno 4cl 8 

Pastis 51 4cl 8 

 



Zigarren aus Kuba 

Zigarren von Tres Hermanos 

Serie D Nr. 4, Partagas 34 | Kuba 

Rauchdauer: 55min | Format: Robusto | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 

Linea 1492 Siglo I Tubos, Cohiba 49 | Kuba  
Rauchdauer: 45min | Format: Perla | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 

No. 3 Tubos, Romeo y Julieta 18 | Kuba  
Rauchdauer: 40min | Format: Coronita | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 
 

N°1 Short-wide Robusto, Tres Hermanos 20 | Dominikanische Republik  
Rauchdauer: 30-45min | Format: Gordito | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 

Cañonazo Tubo, Tres Hermanos 33 | Dominikanische Republik  
Rauchdauer: 40-60min | Format: Cañonazo | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 
 



Zigarren aus dem Haus Davidoff 

Special R Tubos, Davidoff 44 | Dominikanische Republik 

Rauchdauer: 45min | Format: Robusto | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 

Signature 2000 Tubos, Davidoff 29.5 | Dominikanische Republik 

Rauchdauer: 50min | Format: Corona | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 

Primeros Nicaragua, Davidoff 10 | Dominikanische Republik & Nicaragua 

Rauchdauer: 20min | Format: Petit Panetela | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 

Nicaragua Short Corona, Davidoff 23 | Dominikanische Republik & Nicaragua 

Rauchdauer: 30min | Format: Short Corona | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 

AVO Classic Puritos, Davidoff 8 | Dominikanische Republik 

Rauchdauer: 25min | Format: Puritos | Aroma ◼◼◼◼◼◼ Intensität ◼◼◼◼◼◼ 
 



Bier aus dem Engadin  

VOM FASS 

Bernina 4.8% alk. | 25cl/50cl. 6.6/9 | hell, naturbelassen 
 

AUS DER FLASCHE 

Palü Amber 5% alk. | 32cl 8.3 

Bellavista Weizen 5.1% alk. | 32cl 8.5 

Black Boval 4.4% alk. | 32cl 8.3 Schwarzbier  

 

Alkoholfreies Bier 
Leermond, Appenzeller Bier 33cl 6.6 

Schneider Weisse, Weizenbier 50cl 8.9 
 



Blöterli-Wasser & Süssgetränke 

Hausgemachter Eistee 50cl 6.8 

Valeria`s Holunderschorle 50cl 6.8 

Gazosa Limone 35cl 5.8 

Gazosa Orange 35cl 5.8 

Gazosa Mirtillo 35cl 5.8 

Coca Cola/Coca cola zero 33cl 5.7 

Rivella rot/blau 33cl 5.7 

Möhl Shorley naturtrüb 33cl 6 

Fever Tree Tonic Mediterranean 20cl 6.1 

Allegra 47cl/77cl 6/9.8 
Passugger 47cl/77cl 6/9.8 

Engadiner Wasser 5 
Erlös zugunsten Alpine Food Stories Projekte 

 



Kaffee, Punsch und Tee 

Café Crème 5.5 

Espresso 5.5 

Doppelter Espresso 6.6 

Ristretto 5.5 

Espresso/Café Crème decaffeinato 5.5 

Cappuccino 6 

Schale 6.6 

Espresso/Doppelter Espresso macchiato 5.9/6.9 

Heisse Schoggi 5.9 

Frischer Zitronen-Ingwer Tee 7  

Frischer Pfefferminztee 7  

Tasse Tee Verveine, Pfefferminz, Alpenchic, Symphonie de Fruits, Schwarztee, Kamille, Chai, Darjeeling, Lemon Rose, China Gunpowder, Assam Gelakey 5.5 

Apfelpunsch, Orangenpunsch 5.5 



Snacks 

 

 

 

 

 

 

Deklaration 

 


